


I PRIMI.. 
FIRST COURSES 

…La nostra pasta fatta in casa… 

AGNOLOTTI DEL PLIN AL SUGO D’ARROSTO € 14,00 
Agnolotti pasta with roast sauce 

MEZZELLUNE DI FUNGHI PORCINI E PATATE AL BURRO € 14,00 
Tortelloni pasta with porcini mushrooms and potatos with butter  

GNOCCHI DI PATATE RIPIENI DI FONDUTA ALLA PANNA  € 12,00 
Potato gnocchi filled with cream fondue 

TAGLIOLINI AL RAGU’ DI CINGHIALE € 15,00 
Tagliolini pasta with boar ragout 



I SECONDI CON CONTORNO… 
MAIN COURSE WITH SIDE DISH 

GRAN PIATTO DI BOLLITO MISTO € 25,00 
Biancostato, vena, testina, lingua, cotechino e le sue salse… 

Mixed boiled meat  

STRACOTTO DELLA VENA AL BARBERA € 24,00 
Veal braised of Barbera 

TRIPPA IN UMIDO ALLA VECCHIA MANIERA € 15,00 
Stewed tripe 

FILETTO DI FASSONA AI CARCIOFI € 30,00 
Fassona fillet with artichokes 

BACCALA’ AL VAPORE CON CIPOLLE CARAMELLATE € 20,00 
Cod fish with caramelized onions




